Chili con carne

Zutaten:
. 2 grofle Zwiebeln
. 150 g Sellerie
. 3 Essléffel Ol
. 500 g Rinderhackfleisch

. 1 groBle Dose rote Bohnen

. 1 grofRe Dose geschdlte Tomaten
. 3 Teeloffel Salz

. 2 Knoblauchzehen

. 3 Teeloffel Chilipulver
. 1bis 1 § Essloffel Honig

Zubereitung:
. Zwiebeln und Sellerie wiirfeln und im Fett anbraten
. Hackfleisch zerzupfen und mitbraten
. die Hdlfte der Tomatenfliissigkeit aufgiefien
. Tomaten klein schneiden und zugeben
. Bohnen absplilen und zugeben
. mit Salz, Pfeffer, zerdriicktem Knoblauch und Chili wiirzen
. rund 30 Minuten kdocheln lassen
. evtl. noch Tomatensaft nachgiefen
. mit Honig abschmecken
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